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전기용품안전기준 제정, 개정, 폐지 이력 및 고시현황

제정 기술표준원 고시 제2000 - 54호 (2000. 4. 6)

개정 기술표준원 고시 제2003 -523호 (2003. 5.24)

개정 국가기술표준원 고시 제2014-0421호(2014. 9. 3)

개정 국가기술표준원 고시 제2015-383호(2015. 9. 23)

 

부 칙(고시 제2015-383호, 2015.9.23)

이 고시는 고시한 날부터 시행한다. 



- 2 -

KC 60661

전기용품안전기준

가정용 및 이와 유사한 전기커피메이커의 성능측정방법

Methods for measuring the performance of electric household coffee makers

 이 안전기준은 1999년에 제2판으로 발행된 IEC 60661(1999), Methods for measuring the 

performance of electric household coffee makers를 기초로, 기술적 내용 및 대응 국제표준의 구성을 

변경하지 않고 작성한 KS C IEC 60661(2002.07)을 인용 채택한다. 
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가정용 및 이와 유사한 전기 커피 메이커의 
성능 측정 방법

Methods for measuring the performance of
electric coffee makers for household and similar

서  문  
이 규격은 1999년에 제2판으로 발행된 IEC 60661 1999 (Methods for measuring the performance 
of electric household coffee makers)를 번역해서 기술적 내용 및 규격의 서식을 변경하지 않고 작
성한 한국산업규격이다.

1 적용 범위 및 목적  
이 국제 규격은 가정용 및 이와 유사한 용도에 관한 전기 커피 메이커에 적용한다. 상업용 전용으로 
설계된 기기에는 적용하지 않는다.
  사용자에게 관련 있는 주요 성능 특성 및 규정으로 이들 특성을 측정하기 위한 표준 방법을 설명
하는 것이 이 규격의 목적이다.
  이 규격은 안전 요구 사항 및 성능 요구 사항에 관여하지 않는다.
  정확도 및 재현성의 정도를 고려해 볼 때, 시간 변화, 시험 재료 및 성분의 원인, 시험 사용자의 
주관적인 판단의 영향으로 인해, 명시된 시험 방법은 다른 시험소의 단일 기기를 시험하기 보다는 
동일한 시간, 동일한 시험소, 동일한 사용자 및 동일한 기구로 많은 기기들의 비교 시험에 보다 신뢰
성 있게 적용될 수 있다.

비 고  1. 기기를 통상 가정용과 유사한 방법으로 사용할 경우, 가정용이 아닌 사무실용으로 유사
한 방법을 나타낸다.

2. 커피 퍼컬레이터(percolator), 필터형 커피 메이커 및 에스프레소(espresso) 커피 메이
커에 관하여, 커피 메이커에 이 규격의 측정 방법을 분명히 나타낸다.

2 인용 규격  
다음 인용 문서는 본문의 인용문을 통해 국제 규격의 규정을 구성하는 규정을 포함한다. 날짜가 있
는 인용문의 경우, 이들 발간물의 다음 개정안 혹은 수정안은 적용하지 않는다. 다만 이 국제 규격에 
근거하여 동의한 위원회는 아래 명시된 인용 문서의 가장 최근판 적용 가능성을 연구하도록 장려한
다, 날짜가 없는 인용문의 경우, 참조한 인용 문서의 가장 최근판을 적용한다. IEC와 ISO의 회원들
은 일반적으로 유효한 국제 규격의 등록을 지지한다.

ISO/DIS 3310－1  시험 체(sieves)－요구 사항 및 시험－제1부：금속선 직물 체(cloth sieves)
ISO 3696：1987  분석 시험소용 물－시방서 및 시험 방법
ISO 3972：1991  감각 분석－방법론－미각 연구 방법
ISO 4121：1987  감각 분석－방법론－눈금(scales)을 이용한 방법으로 식품 평가

3 정  의  
이 규격에는 다음의 정의가 적용된다.

3.1 커피 메이커(Coffee maker)  
커피를 만드는 기기

3.2 커피 퍼컬레이터(Coffee percolator)  
물을 끓이는 용기와 분말 커피를 거르는 여과기 또는 바구니가 용액 용기의 상위 쪽에 있는 커피 메
이커로서, 가열된 물은 올라가는 파이프를 통해 여과기 또는 바구니까지 올라가 분말 커피를 통과해 
다시 용기로 내려온다. 이 과정은 액체 펌핑 소자가 작동하는 동안 계속된다.

비 고  어떤 나라에는 이 커피 메이커의 종류를 “커피 끓이기(coffee brewer)”라고도 한다.

3.3 필터 커피 메이커 (Filter coffee maker)  
물을 담는 용기와 끓여진 커피를 받을 수 있는 커피 용기가 분리되어 있고, 커피 용기 위에 여과기
(필터)가 있는 커피 메이커로서, 가열된 물이 여과기에 있는 분말 커피를 통과해 중력 또는 최대 0.5 
bar의 압력에 의해 끓여진 커피가 커피 용기에 떨어진다.
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3.4 에스프레소 커피 메이커(Espresso coffee maker)  
가열된 물을 증기압 또는 기계적인 펌프에 의해 분말커피 및 여과기(필터)를 강제로 통과시키는 커피 
메이커

4. 분쇄 정도
커피 메이커의 성능 등을 시험하기 위해 분쇄 정도를 다음과 같이 정의한다.
a) 거친 것：0.71 mm보다 큰 것이 전체의 50 % 이상인 것.
b) 중간인 것：0.355 mm보다 크고 0.71 mm보다 작은 것이 전체의 50 % 이상인 것.
c) 미세한 것：0.355 mm보다 작은 것이 전체의 50 % 이상인 것.

시험용 체

비 고  시험용 체 망의 크기는 
ISO/DIS 3310－1의 규격을 기
초로 한다.

5 측정 항목 및 성능 평가
  －모든 치수(7.)
  －무  게(8.)
  －유연성 코드의 길이(9.)
  －동작 요소(10.)
  －용  량(11.)
  －커피 메이커의 보수 및 주요 부품의 교환(12.)
  －청  소(13.)
  －지시 사항(14.)
  －냉수의 최대량으로 만들어진 커피의 양(15.)
  －냉수의 최소량으로 만들어진 커피의 양(16.)
  －커피의 최대량을 준비하는 데 걸리는 시간(17.)
  －커피의 최소량을 준비하는 데 걸리는 시간(18.)
  －커피 온도(19.)
  －커피 분말의 최대량 측정(20.)
  －남은 물(21.)
  －커피 따르기(손수)(22.)
  －커피의 질(23.)
  －에스프레소 커피 메이커의 부가적인 시험(24.)
  －물때 지우기 시험(25.)

6 측정에 관한 일반 조건  
특별한 규정이 없는 한, 측정은 다음의 조건하에서 실시한다.
  －주위 온도：20±5℃
  －냉수 온도：15±1℃
  －입  력：정격 입력의 ±1 %
  －시 험 실：기본적으로 통풍이 있는 곳
  －시험하는 동안 주위 온도：온도 편차가 ±2 ℃ 범위를 유지한다.
  －기기의 위치：흑색 도장을 한 목판 지지대 위에 놓고, 기기에서의 돌출부는 1개의 벽에서 300 

mm 이상, 모든 측면에서 50 mm 이상이어야 한다.

7 치  수  
커피 메이커의 총 용량, 길이, 높이, 폭, 또는 지름, 모든 조절기 포함, 손잡이 또는 기타 돌출부, 유
연성 코드의 보호 장치 그리고 커피 메이커의 모든 전원 코드의 접속 기기들은 mm 단위까지 측정
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한다. 
  에스프레소 커피 메이커의 필터 박스 및 스팀관의 치수는 포함시킬 필요는 없다.

8 무  게  
유연성 전원 코드를 포함, 비워 있는 기기의 무게는 0.05 kg 단위까지 측정한다.
  질량은 사용하기 위해 갖추어진 모든 전원 공급 장치의 부속품과 기기와 함께 측정한다.

9 유연성 코드의 길이  
기기의 입구 지점과 코드 가드를 포함하는 플러그 사이의 거리를 측정하고 0.05 m 단위로 수치 맺
음하여 나타낸다.
  실재로 유연성 전원 코드를 접어서 보관하는 곳은 길이를 기록한다.

10 동작 요소  
정밀 검사는 제어 장치 및 동작 방법을 포함한 모든 동작 요소, 그리고 영향을 받기 쉬운 것의 정리 
정돈 상태를 확인한다.
  정밀 검사 결과를 기록한다.

11 용  량  
저장통 또는 용기의 최대 용량은 측정하여 기록한다. 용기 또는 저장통의 용량 레벨 표시를 기록하
여 둔다. 위치별 표시 용량을 기록한다.

12 커피 메이커의 보수 및 주요 부품의 교환  
제조자의 취급 설명서에 따라 사용자가 부품의 교환 및 보수가 용이한가를 점검하고 기록한다.

13 세  척  
검사 항목 15∼20의 시험 후, 다음과 같은 면을 고려하여(중요도가 떨어지는 순서로) 기기 및 물과 
커피로 더러워진 부품 청소의 어려운 정도를 평가하기 위해 육안 검사를 실시한다.
  －분해(필요한 시간 및 어려움)
  －필터 홀더에 대한 용이한 접근성
  －더러운 물과 남은 갈린 커피에 관한 트레이(tray) 용기 및 물탱크의 용이한 제거
  －접시 닦기의 부품(즉 물병(jug), 필터, 용기, 물탱크 등)
  －제조자의 취급 지시에 명시된 특별 세척 운전 표시 또는 현행 특별 세척 특징
  이들 육안 검사의 전체 결과를 기록한다.

에스프레소 커피 메이커의 경우, 24.에 명시된 대로 5회의 양조 사이클(brewing cycles) 후 평가를 
실시한다.

14 취급 설명  
용도에 관한 취급 지시가 있음에 주목하고 다음 사항들을 포함한다.
  －접시 닦기의 사용에 적당한 부품 목록
  －기기에 장기간 동안 있을 수 있는 남은 물의 처분에 관련된 취급 지시
  －에스프레소 커피 한 컵과 필터용 커피 한 컵 분량에 대한 물의 양에 관한 정보

비 고  1. 컵 사이즈가 필터용 커피의 경우 0.125 L, 에스프레소 커피의 경우 0.035 L에 해당한
다는 정보가 취급 지시서에 있음에 주의한다.

2. 일본의 경우, 필터용 커피 한 컵에 대해 0.12 L를 통상 사용한다.
  －최소량의 커피 준비에 관한 특별 취급 지시
  －물때 벗기는 방법 및 횟수

15 최대량의 냉수로 제조된 커피 양  
물 용기는 표시, 라벨 또는 이와 유사한 제조자의 취급 지시로 기기에 할당된 최대량의 냉수로 채워
진다. 이러한 취급 지시가 없을 경우, 물 용기는 최대량의 냉수로 채워진다.
  최대량의 냉수를 측정하고 기록하며(L) 어림수로 나타내어 0.05 L 까지 나타낸다.
  갈린 커피 용기는 취급 지시에 따라 채워진다. 이러한 취급 지시가 없을 경우, 물의 50 g/L 로 채
워진다.
  필터용 종이의 크기와 위치 및 속 채우는 것(filling)은 제조자의 취급 지시에 따른다.

비 고  1.  에스프레소 커피 메이커에 관해서는 적용되지 않는다.
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비 고  2.  이 시험 동안 국가에서 통상 이용되는 커피의 대표 형식을 얻는다.
  이 시험을 위해 4.에 명시된 중간 갈린 커피가 사용된다. 그렇지 않으면 제조자의 취급 지시에 명
시되지 않는다.
  커피 메이커는 다음과 같이 될 때까지 단단한 커피를 생산한 장소에서 장치(set)를 포함할 수 있는 
제어기로 운전된다.
  －필터형의 경우, 커피 용기로 연속적으로 떨어지는 2방울 사이 시간은 대략 2초이다.
  －강도 제어기를 가진 퍼컬레이터(percolator)의 경우, 이 장치는 커피 용기로 연속적으로 떨어지

는 2방울 사이 시간이 대략 2초가 되는 순간까지 운전한다.
  －기타 퍼컬레이터의 경우, 퍼컬레이터가 운전을 시작한 뒤 커피 용기로 연속적으로 떨어지는 2방

울 사이 시간이 대략 2초가 되는 순간까지 방치한 후 8분 동안 전원에서 기기를 단절시킨다.
  －커피 방울이 양조하는 시간의 마지막에 보이지 않을 경우, 마지막 물이 온수 출구로 나온 뒤 기

기를 1분 동안 방치한다.
  제조된 커피 양은 측정되고 표시되며(L) 0.05 L까지 어림수로 나타낸다.
  커피를 준비하는 동안 물 손실을 주목한다.

16 최소량의 냉수로 제조된 커피 양  
제조자의 취급 지시서에 명시된 최소량의 물과 해당 갈린 커피의 양을 가지고 15.의 조건하에서 더 
상세한 시험을 실시한다. 취급 지시가 없을 경우, 0.3 L 물로 시험을 실시한다.
  커피 메이커가 이들 조건하에서 적절히 기능을 할지에 대해 명시되어야 한다. 제조된 커피 양은 
측정되고 표시되며(L) 0.01 L까지 어림하여 나타낸다.

비 고  에스프레소 커피 메이커게 관해서는 적용하지 않는다.

17 최대량의 커피를 준비하는 시간  
15.에 따라 시험하는 동안, 총 운전 시간은 측정되고 표시되며(분/초) 10초에 가깝게 어림하여 나타
낸다. 제조자의 취급 지시의 표시와 비교하며 기록된다.

비 고  에스프레소 커피 메이커에 관해서는 적용하지 않는다.

18 최소량의 커피를 준비하는 시간  
16.에 따라 시험하는 동안, 총 운전 시간은 측정되고 표시되며(분/초) 10초에 가깝게 어림하여 나타
낸다.

비 고  에스프레소 커피 메이커에 관해서는 적용하지 않는다.

19 커피 온도  
15.에 따라 시험 완료시, 제조된 커피의 온도는 방수 열전대 온도계 혹은 동일한 장치로 액체의 하
부 반(lower half)의 중앙에 측정된다.
  커피를 따뜻하게 유지하기 위한 규정을 가진 커피 메이커의 경우, 커피 양의 절반을 가능한 한 빨
리 따른다.
  필터형 커피 메이커의 경우, 커피 찌꺼기를 가진 필터를 제거하고 뚜껑(lid)으로 대체한다.
  커피 용기를 가열 장치에 다시 놓는다. 30분 후와 60분 후에 액체의 온도를 다시 측정한다. 측정
된 3가지 온도는 해당 시간에 대해 섭씨로 나타낸다.
  커피를 따뜻하게 유지하는 데 필요한 온도는 기록한다.

20 최대량의 갈린 커피 측정  
15.의 시험은 제조자의 취급 지시에 따라 가능한 최대량의 갈린 커피를 사용하여 반복한다.
  갈린 커피 용기(필터)가 최대량을 담을 수 있을 경우, 넘칠지 또는 필터용 종이가 뚫릴지를 측정하
고 명시한다.
비 고  에스프레소 커피 메이커에 관해서는 적용하지 않는다.

21 남은 물  
기계를 실내 온도로 식힌 후, 남은 물이 커피 메이커에 있는지를 측정한다. 남은 양은 mL로 표시하
고 밀리리터에 가깝게 어림하여 나타낸다

22 커피량 측정(적당한 핸들링)  
최대량의 냉수를 사용하여 만든 커피에 기초하여 컵에 커피를 부을 때 관찰하고 기록한다.
  가능하면 뚜껑이 있을 경우와 없을 경우에 커피 붓는 시험을 한다. 그렇지 않으면 제조자에 의해 
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표시한다.
  기계 및 주변의 오물(soiling)을 가진 채, 통상 실험과 같이 커피 메이커에서 커피를 따르거나 저장 
용기에서 컵으로 따른다.

23 커피의 질

23.1 커피 양조시 온도  
양조시 온도는 시험용 커피향의 기준이다.
  안정된 온도에 도달할 때, 바닥에서 20 mm의 커피 필터 중앙에서 15.에 따라 시험하는 동안 측정
을 실시한다.
비 고  1. 에스프레소 커피 메이커에 관해서는 적용하지 않는다.

2. 양조시 온도는 적어도 88 ℃이고 높아야 96 ℃이어야 한다.

23.2 커피의 맛  주요 시장 점유율을 가진 높은 질의 커피는 시험용으로 사용된다. 갈린 형태로 이
용할 수 있는 커피를 사용할 수 있다. 사용된 커피 형식을 기록한다.
  15.의 조건에 따라, 커피는 염소(chlorine) 및 기타 이질적인 향 없이 ISO 3696의 3등급(grade)에 
따라 중간 경도의 물과 함께 준비한다. 커피 준비 완료 후, 맛보지 않고 수저로 용기에 있는 커피를 
휘저어야 하고, 그 뒤 컵에 따른다. 각 컵에 0.125 L의 커피를 담는다. 컵은 코드화되어야 한다.
  컵의 커피가 55 ℃±5℃로 식자마자, 커피를 소리 내어 맛본다.
  10명의 비전문적으로 커피 맛보는 사람들이 ISO 4121에 따라 기술적인 시험을 수행한다. 또한 적
어도 5명의 전문적으로 커피 맛보는 사람들이 시험을 수행한다.
  전문적으로 커피 맛보는 사람들의 자격은 ISO 3972에 따라 결정된다.
  개별 컵에 관한 분리 표시는 다음 특징들에 관해 각자가 만든다.
  －풍 부 함(농도, 쓴 물질)
  －맛(신맛)
  －불충분한 맛(off－taste)
  다음과 같이 평가 등급을 매긴다.
  －부  족(poor)
  －약  간(little)
  －마 일 드(mild)
  －리  치(rich)
  －스 트 롱(strong)
  평균 평가는 기록한다.

커피에서 두드러지게 분해되지 않은 물질 또는 플라스틱, 금속 등의 맛과 같은 불충분한 맛(off－
aste)은 기록한다. 

24 에스프레소 커피 메이커의 추가 시험

24.1 제조자의 취급 지시에 따라 커피를 준비한다. 제조자가 사용된 갈린 커피 양을 명시하지 않을 
경우, 컵에 대한 갈린 커피 7 g을 에스프레소 커피에 사용한다.
  제조자의 취급 지시는 다음과 같다.
  이 시험의 경우, 국가에서 통상 사용된 에스프레소 커피의 대표적인 형식을 사용하고 기록한다.
  자기(porcelain)컵은 0.070∼0.100 L량을 가져야 하고, 5∼7 mm의 벽 두께를 가져야 한다.

24.2 새롭게 준비된 커피의 온도는 1번째 및 2번째 예행 연습하는 동안 0.035 L의 컵 중간에서 측
정한다. 컵은 제조자의 취급 지시에 따라 예열되어야 한다.
  측정 온도의 평균값을 표시한다.

24.3 커피 두 잔을 동시에 채울 수 있다면, 동일하게 이들 컵에 채워졌는지 주목한다. 적어도 10번 
시험을 실시한다. 차이점들은 기록되어야 밀리리터로 표현된다.
  맛은 커피 메이커에 따라 결정된다(23.2).
  또한 크림(crema)의 시각적 느낌은 다음 비율 눈금을 사용하여 평가한다.
  5 전체를 두껍게 덮음(thick covering all over)
  4 약간의 구멍을 가지고 전체를 덮음(all covered with little holes)
  3 전체를 쪼개어 덮음(patchy covering all over)
  2 거의 덮지 않은(sparsely covered)
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  1 전혀 덮지 않음(none)
  에스프레소 커피 메이커는 한 컵 용량뿐 아니라 최대 컵 용량으로 운전한다.

25 물때 벗기는 시험  
이 시험은 갈린 커피 없이 통상 커피 용기를 가진 필터에 실시한다. 예행 연습한 물은 배출되고 버
려야 한다.
  커피 메이커는 1.15 정격 전력 입력에 운전한다.
  대략 3.0mmol/L 일반 경도를 가진 신선한 물을 사용하여 시험을 실시한다.

커피 메이커에 15.에 따라 최대량의 냉수를 담아야 하고, 저장(collecting) 장치를 끼워 넣고 커피 
메이커 스위치를 넣는다. 예행 연습한 물의 경우, 물은 버리고 커피 메이커는 스위치를 켠 상태로 건
조시킨다. 

커피 메이커는 15분 동안 스위치를 켜 놓고, 그 뒤 15분 동안 식히기 위해 스위치를 끈다 
  위 주기를 500번 수행한다. 이 시험을 최소량의 냉수를 사용하여 500번 반복한다.
  시험하는 동안, 물때 벗기는 과정은 제조자의 취급 지시에 따라 수행한다. 취급 지시가 없을 경우,
물때 벗기는 과정은 양조 시간이 20 % 증가할 때 수행한다. 취급 지시가 물때 벗기는 것에 관한 충
분한 정보 및 물때 벗기는 과정의 마지막에 물때 벗기는 약품을 어떻게 붓고 제거하는지를 포함할 
경우 기록한다.
  취급 지시가 충분한 정보를 포함하거나 포함하지 않을 경우, 통상 무역에 유용한 가전 기기용 물
때 벗기는 약품은 물때 벗기는 약품의 제조자의 취급 지시에 따라 사용된다.
  물때 벗기는 과정의 마지막에 기기를 검사하여야 하고 17.에 따라 시험을 반복한다. 준비 시간의 
변경을 기록한다.
  다음 사항은 기록한다.
  －17.에 명시된 시간에 따라 준비 시간의 변경
  －커피 메이커가 용도별 특징 및 기능에 영향 없이 시험을 견딜 경우
  －제조자의 취급 지시가 물때 벗기는 것에 관한 충분한 정보를 포함하고 물때 벗기는 과정의 마지

막에 때 벗기는 약품을 어떻게 붓고 제거하는지를 포함할 경우
  －핸들링의 용이성
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해설 1 전기용품안전기준의 한국산업표준과 단일화의 취지

1. 개요

 이 기준은 전기용품안전관리법에 따른 안전관리대상 전기제품의 안전관리를 수행함에 있어 국가표준

인 한국산업표준(KS)을 최대한 인용하여 단일화한 전기용품안전기준이다. 

2. 배경 및 목적

 전기용품안전관리법에 따른 안전관리대상 전기제품의 인증을 위한 시험의 기준은 2000년부터 국제표

준을 기반으로 안전성 규격을 도입․인용하여 운영해 왔으며 또한 한국산업표준도 2000년부터 국제표

준에 바탕을 두고 있으므로 규격의 내용은 양자가 거의 동일하다.

 따라서 전기용품안전관리법에 따른 안전기준과 한국산업표준의 중복인증이 발생하였으며, 기준의 단

일화가 필요하게 되었다. 

 전기용품 안전인증기준의 단일화는 기업의 인증대상제품의 인증시 시간과 비용을 줄이기 위한 목적

이며, 국가표준인 한국산업표준과 IEC 국제표준을 기반으로 단일화를 추진이 필요하다. 

 또한 전기용품 안전인증기준을 한국산업표준을 기반으로 단일화 함으로써 한국산업표준의 위상을 

강화하고, 우리나라 각 부처별로 시행하는 법률에 근거한 각 인증의 기준을 국제표준에 근거한 한국

산업표준으로 일원화할 수 있도록 범부처 모범사례가 되도록 하였다.  

3. 단일화 방향

 전기용품안전관리법에서 적용하기 위한 안전기준을 동일한 한국산업표준으로 간단히 전기용품안전

기준으로 채택하면 되겠지만, 전기용품안전기준은 그간의 전기용품 안전관리제도를 운용해 오면서 

국내기업의 여건에 맞추어 시험항목, 시험방법 및 기준을 여러번의 개정을 통해 변경함으로써 한국

산업표준과의 차이를 보이게 되었다. 

 한국산업표준과 전기용품안전기준의 단일화 방향을 두 기준 모두 국제표준에 바탕을 두고 있으므로 

전기용품안전기준에서 한국산업표준과 중복되는 부분은 그 내용을 그대로 인용하는 방식으로 구성하

고자 한다.

 안전기준에서 그간의 전기용품 안전관리제도를 운용해 오면서 개정된 시험항목과 시험방법, 변경된 

기준은 별도의 항을 추가하도록 하였다. 

 한국산업표준과 전기용품안전기준을 비교하여 한국산업표준의 최신판일 경우는 한국산업표준의 내

용을 기준으로 전기용품안전기준의 내용을 개정키로 하며, 이 경우 전기용품안전기준의 구판은 병행

적용함으로서 그간의 인증받은 제품들이 개정기준에 맞추어 개선할 시간적 여유를 줌으로서 기업의 

혼란을 방지하고자 한다.

 그리고 국제표준이 개정되어 판번이 변경되었을 경우는 그 최신판을 한국산업표준으로 개정 요청을 

하고 그리고 전기용품안전기준으로 그 내용을 채택함으로써 전기용품안전기준을 국제표준에 신속하

게 대응하고자 한다. 

 그리고 전기용품안전기준에서만 규정되어 있는 고유기준은 한국산업표준에도 제정요청하고, 아울러 

필요시 국제표준에도 제안하여 우리기술을 국제표준에 반영하고자 한다. 

4. 향후     

 한국산업표준과 전기용품안전기준의 중복시험 항목을 없애고 단일화 함으로써 표준과 기준의 이원화

에 따른 중복인증의 기업부담을 경감시키고, KS표준의 위상을 강화하고자 한다.

 아울러 우리나라 각 부처별로 시행하는 법률에 근거한 각 인증의 기준을 국제표준에 근거한 한국산

업표준으로 일원화할 수 있도록 범부처 모범사례가 되도록 한다.  

 또한 국제인증기구는 국제표준 인증체계를 확대하는 추세에 있으며, 표준을 활용하여 자국 기업의 

경쟁력을 강화하는 추세에 있다. 이에 대응하여 국가표준과 안전기준이 국제표준에 신속히 대응함으

로서 우리나라의 수출기업이 인증에 애로사항을 감소하도록 한다.  
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해설 2 전기용품안전기준의 추가․대체항목 해설

 이 해설은 전기용품안전기준으로 한국산업표준을 채택함에 있어 추가․대체하는 항목을 적용하는 데 

이해를 돕고자 주요사항을 기술한 것으로 규격의 일부가 아니며, 참고자료 또는 보충자료로만 사용

된다.



 구      분 성 명 근  무  처 직    위

(위  원  장)

(위      원)

 

 

 

 

(간      사)

 구      분  성 명 근  무  처 직    위

(연구책임자)

(참여연구원)

 

 

 

심  의 : 

 

원안작성협력 : 

 

 

전기용품안전기준의 열람은 국가기술표준원 홈페이지(http://www.kats.go.kr), 및 제품안전정

보센터(http://www.safety.korea.kr)를 이용하여 주시고, 이 전기용품안전기준에 대한 의견 

또는 질문은 산업통상자원부 국가기술표준원 제품안전정책국 전기통신제품안전과(☎ 

043-870-5441~9)으로 연락하여 주십시오.

 이 안전기준은 전기용품안전관리법 제3조의 규정에 따라 매 5년마다 안전기준전문위원회에

서 심의되어 제정, 개정 또는 폐지됩니다.
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